LAUDO DE AVALIACAO DE PRODUTO

CHAMADA PUBLICA 01/2022

Data de analise: 07/02/2022
Produtor: Charlene Silveira Carraro
CPF: 976.748.930-49

Produto: Doce Cremoso de Fruta

Produto analisado, doce cremoso de frutas, sabor amora,banana e uva, apresenta
caracteristicas exigidas, produto fabricado a partir da polpa natural da fruta, com rotulo
e tabela nutricional, modo de conservagao, data de validade lote e volume contido, 700g
por embalagem.

Embalagens de vidro transparente, sem sujidades ou rachaduras, se matem intacta, com
vedagdo correta sem apresentar violagdes, lacrada, resistente a danos durante o
transporte, e armazenamento sem ferrugem em tampa.

Em teste degustativo, consisténcia apropriada, coloragdo propria, sabor de acordo com
denominagdo do ingrediente principal, fruto amora e uva, odor agradavel, ndo apresenta
bolor, sujidades aparentes.

Armazenamento por 48hs, produto se manteve sem alteragdes de caracteristicas
sensoriais.

Com base nas consideragdes acima e por mesmo atender as exigéncias atendidas pela
RDC n® 259/2002 — ANVISA e RDC n° 216/2006 — ANVIS, declaro estar aprovado e

apto para consumo.
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LAUDO DE AVALIACAO DE PRODUTO
CHAMADA PUBLICA 01/2022

Data de analise: 07/02/2021
Produtor: Rogério Velho Souza e Fabiano Ramos de Freitas
CPF: 603.068.400-06 e 07016864995

Produto: Feijdo Preto

Produto analisado, feijdo preto da colheita atual, primeiro semestre de 2022.

Produto natural, de agricultura familiar, entregue em forma de embalagem plastica, as
principais caracteristicas fisicas e quimicas relacionadas com a qualidade tecnolégica
dos grios sdo: absorg@o de 4gua antes e apds o cozimento, tempo de cozimento,
percentagem de solidos soluveis no caldo, cor do tegumento e do caldo.

O alimento foi submetido a analise de gréo, ja classificado, baixo percentual de quebra,
danificagdo ou partido, limpo, n3o evidenciando carunchos, germinados ou mofo nos
grios observados, lustroso sem sujidades.

Nao foi identificado odor estranho de qualquer natureza na amostra observada.
Deixado de molho 2 horas antes do cozimento, apresentou boa absorg¢io de agua.

Anilise de cozimento foi realizada em panela comum, o qual 2 hs de molho, onde
apresentou rapido cozimento, e caldo encorpado, sem aparecimento de corpos estranhos
durante o processo.

Com base nas consideragdes acima e por mesmo atender as exigéncias atendidas pela
Instru¢do Normativa n® 12, de Margo de 2008, declaro estar aprovado e apto para
consumo.
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Data de analise: 07/02/2022
Produtor: Cladecir Santos Bitencourt

CPF: 494.441.310-68

Produto: Queijo Serrano

Considera-se queijo artesanal serrano o produto maturado, fabricado em microqueijaria
localizada na propriedade de origem do leite, a partir de leite bovino de animais sadios,
cru, integral e recém-ordenhado, que se obtém pela coagulagdo enzimatica do leite com
a utilizacdo do coalho.

A empresa atual apresenta documentagdo de Responsavel técnico — RT — reconhecido
pelo conselho de classe.

A peca entregue para analise apresentou 700g.
O rotulo do queijo apresenta regulamentagdo os 6rgdos de inspecdo sanitaria.

Peca inteira analisada apresenta matura¢do adequada, no minimo de 60 dias de
maturagdo, externamente apresenta intacto, sem rachaduras, sem mofos ou sujidades,
envoltério em plasticos sem vacuo bromatologicamente apto, entregue em temperatura
de 13°C (treze graus Celsius).

Ao corte, internamente ndo apresenta sinais de conter impurezas ou substancias
estranhas de qualquer natureza, odor e sabor tipico.

Com base nas consideragdes acima e por o mesmo atender as exigéncias exigidas pela
Instru¢do Normativa N° 12, de 28 de Margo de 2008, LEI N° 14.973, DE 29 DE
DEZEMBRO DE 2016, DECRETO N° 9.013, DE 29 DE MARCO DE 2017.

Declaro estar aprovado e apto para consumo.
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Data de anélise: 07/02/2022
Produtor: Charlene Silveira Carraro
CPF: 976.748.930-49

Produto: Suco de Uva Integral

Produto analisado, suco de uva integral, em embalagem de 1 L, nesta contem rotulo
com indicadores de volume, 1L, data de validade de até 24 meses, sem adigdo de
conservantes, 100% natural, com rotulo e tabela nutricional, modo de conservagio,
instrugdes de preparo, lote e volume contido.

Embalagens de vidro cor esverdeada, sem sujidades ou rachaduras, se matem intacta,
com vedagdo correta sem apresentar violagdes, lacrada, resistente a danos durante o
transporte, e armazenamento sem ferrugem em tampa.

Em teste degustativo, consisténcia apropriada, coloragdo propria, sabor de acordo com
denominag¢do do ingrediente principal. Diluicio compativel a orientagdo embalagem
mantendo sabor caracteristico.

Com base nas consideragdes acima e por mesmo atender as exigéncias atendidas pela
RDC n° 259/2002 — ANVISA e RDC n° 216/2006 — ANVIS, declaro estar aprovado e
apto para consumo.
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